Restauration :

Nbre de repas servis : 3 a7 millions

Nbre de restaurants : 19

Nbre de cafétérias: 3
Hébergement :

Nombre de logements : 7 013
Emplois :

Nombre d’employés : B3l

Le Crous a la Roche sur Yon

Nombre de boursiers 910
Crédits annuels bourses 1.9 million €
Logement (studios) 120

Nbre de repas servis: 112 115
Personnels Crous 19
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grandissement du restaurant universitaire

La Courtaisiere

LA POLITIQUE DE RESTAURATION DU CROUS A LA ROCHE S/YON

1 — accompagner les nouvelles implantations universitaires

Pour étre au plus prés des besoins des étudiants et des personnels de
I'enseignement supérieur, le CROUS méne une politique de restauration
évolutive et souple. Les travaux prévus sur le restaurant universitaire la
Courtaisiére répondent a la croissance des effectifs étudiants de la Roche sur
Yon.

2 - privilégier la restauration sociale
Dans tous les restaurants et dans toutes les cafétérias, les étudiants peuvent
trouver une prestation compléte pour le prix du ticket, soit 2.75 € en 2006-2007 ..

3 - favoriser I'équilibre alimentaire
Grace a une offre trés diversifiée, I'étudiant qui le souhaite peut, partout,
composer un repas équilibré

4 - privilégier la qualité :
Le CROUS qui se soumet a des contrdles stricts en matiere d’hygiéne

alimentaire s'est engagé dans une démarche de qualité qui implique
responsables de restaurants, chefs de cuisine et élus étudiants.

TRAVAUX D'AGRANDISSEMENT

L'existant :

Restaurant Universitaire : 292 places
Salle de restauration : 297 m?
Repas servis en 2006 : 112115
Moyenne par jour : 812 repas

Prestations :
Restauration traditionnelle : 4 plats au prix du ticket

(ex : entrée+plat principal garni+fromage+dessert)
Restauration diversifiée : le Grill

Aménagements :

= Extension de la salle de repas de 200 m?, soit 150 places.

= Création d'un espace brasserie (pizzas maison, pates fraiches, salades, grill,
paninis) et d'un bar.

= Extension des locaux techniques (chambres froides, réserve séche) et des
locaux administratifs.

Début des travaux : rentrée 2006

Livraison : rentrée 2007

Intervenants:

Maitre d’ouvrage : la Ville de La Roche sur Yon
Architecte': Cabinet Nomade

Bureau d’Etude Cuisine : ISATEG

Financement :
Ville de la Roche sur Yon 726 283 €
Région des Pays de la Loire 652 051 €
Département de la Vendée 211 666-€
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